
Mikołaj Mastyło
Posiadam ponad 12-letnie doświadczenie zawodowe, w tym w
koordynowaniu pracy zespołu, planowaniu grafików, realizacji zamówień i
kontroli dokumentacji. Rozwijam kompetencje w zakresie e-commerce
oraz narzędzi cyfrowych. Szukam możliwości wykorzystania
doświadczenia organizacyjnego w nowym obszarze zawodowym.

Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych na potrzeby obecnych i przyszłych procesów
rekrutacyjnych zgodnie z obowiązującymi przepisami o ochronie danych osobowych.

Doświadczenie zawodowe

Szef zmiany w kuchni
Ibis & Mercure Gdańsk Stare Miasto
09.2016 – obecnie

• koordynowanie bieżącej pracy zespołu i delegowanie
zadań
• tworzenie grafików
• składanie zamówień i kontrolowanie stanów
magazynowych
• przyjmowanie dostaw i weryfikowanie dokumentów
• prowadzenie inwentaryzacji oraz rozliczanie różnic
• nadzór nad przestrzeganiem zasad HACCP

Wykształcenie
Zespół Szkół Gastronomicznych nr 2
w Krakowie
Technik organizacji usług
gastronomicznych, matura
2008–2012

Umiejętności
składanie zamówień i
kontrolowanie stanów
magazynowych
prowadzenie inwentaryzacji i
rozliczanie różnic
weryfikowanie faktur oraz
dokumentów dostaw
koordynowanie pracy zespołu i
delegowanie zadań

Języki
polski — ojczysty
angielski — poziom B2

Projekty i narzędzia

mikolajmastylo.pl – własna
strona CV 
arturzienko.pl – realizacja strony
internetowej z prezentacją
obrazów
Microsoft Office, w tym Excel
WordPress i WooCommerce
Allegro, OLX i Amazon
Canva, Adobe Photoshop i
Illustrator
ChatGPT i Midjourney
Python – podstawy
Micros MC, Astore i FOLS

Telefon: +48 515 583 209
E-mail: miko_laj92@hotmail.com
Miasto: Pruszcz Gdański 

Dane kontaktowe

Kucharz
La Fontaine, Kraków
10.2015 – 08.2016

Kucharz
Papryczki 5, Kraków
09.2013 – 10.2015

Kucharz
Pod Baranem, Kraków
07.2012 – 08.2013

https://www.mikolajmastylo.pl/
https://www.arturzienko.pl/

	2008–2012

